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Rajah 1: Populasi Muslim

- Peningkatan penganut Islam seluruh dunia

- Peningkatan status ekonomi negara-negara Muslim

- Potensi pasaran halal yang semakin meningkat

(HDC, 2012)



Jenama-jenama antarabangsa yang mempasarkan produk halal



Malaysia sebagai hab halal global

Perspektif 
agama

Perspektif 
ekonomi

HALMAS

المنظور الديني

المنظور الإقتصادي
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HALAL

PILIHAN GAYA-HIDUP: PEMAKANAN MUSLIM

THOYYIB

Dibenarkan (shariah) Berfaedah / nilai2 sejagat قيمة عالمية

نظافة

سلامة العمال والمجتمع

حماية البيئة
جودة المنتج

مغذ



(              - Maqasid Al-Shariah)

Memelihara agama, nyawa, akal, 

keturunan dan harta

Hukum amaliyah

(perbuatan)

Hukum I'tikadiyyah 

(kepercayaan)

Hukum akhlakiyah 

(akhlak)

* Tanggungjawab sosial

* Memelihara alam sekitar

* Integriti sistem perniagaan
* Kewangan Islam (tiada riba')

* Tiada amalan sihir & kurafat
* Sumber bahan yang halal & bersih

* Tiada eksploitasi pekerja/penindasan

* Nilai-nilai utama: taqwa, moral & kualiti
* Kebajikan pekerja dan melindungi mereka

* Kualiti bahan mentah
* Lain-lain

Konsep 

halalan-toyyiban

* Zakat perniagaan

* Peluasan pasaran

* Keberkatan perniagaan 
* Model ikutan (dakwah) 

* Kepuasan majikan & pekerja
* Penghormatan & kepercayaan 

* Produk halal, selamat & sihat 

(fizikal & nilai)
* Penzahiran Islam melalui model 

industri Islami
* Kualiti produk/perkhidmatan

* lain-lain

CIRI-CIRI OUTPUTCIRI-CIRI INPUT

PEMBANGUNAN LESTARI 
(SUSTAINABLE DEVELOPMENT)

~ EKONOMI HALAL, SOSIAL & ALAM 
SEKITAR

PEMBANGUNAN INDUSTRI HALAL

hubungan mendatar
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Hubungan 

Manusia dengan 

Manusia

Hubungan 

Manusia dengan 

Alam

Hubungan 

Manusia dengn 

Pencipta

PENGURUSAN ISLAM
(KESEPADUAN SYARIAH DAN 

NILAI SEJAGAT)

e.g penetapan peraturan dalam 

pembangunan industri halal, 

produk kualiti, alam sekitar dll. 
melalui penerapan nilai-nilai 

Islam dan sejagat

memahami konsep "khalifah" dan 

"amanah"  dalam berbuat sesuatu 

dan berpandukan lunas-lunas Islam. 
Integriti, kualiti produk, 

pemuliharaan alam sekitar, 
kebajikan pekerja dll

semata-mata kerana 

keyakinan dan kepercayaan 

dgn tuntutan dan perintah 
Allah swt

Majikan Pekerja

pihak 

berkepentingan
Kejiranan

Kerjasama

Al-ta'awun 

& shura

Kerajaan

NGOs

Badan 

antarabangsa
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CONTOH PELAKSANAAN SISTEM PENGURUSAN HALAL 

BERSEPADU (TERNAKAN DAN PEMPROSESAN AYAM)



Ladang ternakan ayam

Ternak-bebas

Reban

Makanan ayam –

sumber halal atau 

tidak-halal
Makanan dari sumber tidak-halal

Makanan dari sumber halal

Rumah 

sembelihan

buangan (cth. tinja, bangkai dll)
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a
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P
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Kuarantin



gantung Sembelih

“pendarahan”

“Scalding”Pembuangan 
bulu

pengasingan 
/ pengredan

Proses organ 
dalaman

basuh / 
penyejukan

Pemotongan Pembungkusan penyimpanan

Carta alir umum pemprosesan ayam

Air 
panas/

wap

Ais

Halal CCP#1 Halal CCP#4

Halal CCP#5

Halal CCP#6
H

a
la
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C

P
#
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Water-bath 
Stunning

Halal CCP#2

Halal CCP#3

H
a
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C

P
#
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Halal CCP#9

Darah
(perawatan air)

Bulu haiwan

Organ 
dalaman sisa

kuarantin

Coning



Ayam akan dilalukan di dalam “water-bath”.

Parameter untuk “stunning” seperti di dalam Malaysian Standard MS1500:2009

dan garis-panduan parameter untuk “electrical stunning” bagi ayam adalah:

Berat: 2.4~2.7 kg

Arus elektrik (A) : 0.20~0.60

Voltage (V): 2.50~10.50

Masa (s): 3.00~5.00

Halal CCP#3 : Water-bath stunning

Source: http://www.wattagnet.com/ext/resources/uploadedimages/WattAgNet/Articles/Poultry/Poultry_International/10/stunning-bath-1309PIpoultryprocessing3.jpg?1439438787

https://marel.com/images/products/poultry-processing/high-frequency-waterbath-stunner-poultry-large.jpg



IN
OUT

PROSES

OPERASI

Penambahbaikan berterusan

Hal-InQ Hal-OQ
HalQC HalQC HalQC

THalQM

Sumber: Diolah daripada Jones & Robinson (2012)

Sistem Pengurusan Halal Bersepadu (InHAS)

Pengurusan InHAS - Kerangka Maqasid Al-Shariah
 Pengurusan Kualiti

 Pengurusan Rantaian Bekalan

 Pengurusan Alam Sekitar

 Pengurusan Keselamatan dan 

Kesihatan Pekerjaan



1. Halal Incoming Quality (Hal-InQ): tiada kesilapan di peringkat permulaan

(halal non-compliance).

2. Halal Outgoing Quality (Hal-OQ): pemeriksaan sebelum pemasaran.

3. Halal Quality Control (HalQC): memastikan setiap proses dan aktiviti terlibat

dikawal dalam ruang lingkup piawaian yang telah ditetapkan

4. Total Halal Quality Management (THalQM): Pengurusan kualiti secara

keseluruhan.

5. Continuous Improvement (CI): strategi penambahbaikan

Lima pendekatan asas di dalam InHAS



(Sumber: Hamidon, 2013)
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